גלידת קפה לפסח- כמות ל2 תבניות מלבניות קצרות.(כמות כפולה נותנת 3 אינגליש קייק מלא עד למעלה)
6 חלבונים
כוס סוכר
להקציף 8 דקות
בקערה נפרדת:
6 חלמונים
2 כפות קפה (במידה ולא קפה נמס- מומלץ להמס אותו במים רותחים למניעת גרגרים בגלידה)
2/3 כוס שמן (אצלנו יש רק שמן זית, אז מניסיון לגלידה צריך שמן זית זך ולא זיתא)
לערבב ולהוסיף לקצף בתנועות עדינות.
גלידה יחסית רכה לכן כדאי אם אפשרי לתת הקפאה ראשונית ללא כיסוי. (אמור למנוע שקיעה של הקפה)

