הום פרייז
את המתכון הזה הכנתי כבר המון פעמים על 2 גירסאותיו , מאד מאד מוצלח

הבסיס:

תפו"א חתוכים לקוביות קטנות לטגן טיגון חלקי בשמן עמוק
הגרסה הפרווה:

לשפוך מעל התפו"א שמן בכמות סבירה לערבב היטב

לצקת מעל רוטב צ'ילי מתוק לערבב היטב

הגרסה החלבית:


לצקת 1 שמנת מתוקה מעל התפו"א לערבב היטב

לצקת מעל רוטב צ'ילי מתוק לערבב היטב

האפיה:

לשטוח את התפו"א בתבנית

לאפות בחום של 200 מעלות כשעה ורבע 

לערבב מידי פעם 

הערה: בחלק מהמסעדות זורים שומשום מעל המנה

