
 הפסטה המוקרמת האהובה
 ןטבחי בית ההחלמה ליולדות טלזסטומוגש בחום ממ

 

 

 מרכיבים:

 גרם) 500חבילת פסטה ( 1

 חפיסת חמאה 1/2

 קופסת שימורי פטריות 1

 חלב) 2/3-מ"ל חלב (כוס ו 330

 מכלי שמנת מתוקה 2

 לתיבול:

  מלח

  פלפל

 אגוז מוסקט

 אבקת מרק פטריות

 לבחירה: גבינה צהובה

 אופן ההכנה:

 לבשל את הפסטה במים עם מלח, ולסנן לאחר הבישול.

 להמיס את החמאה במחבת, לסנן את הנוזלים מהפטריות ולהוסיף לחמאה.

 לתבל במלח, בפלפל, באגוז מוסקט ובאבקת מרק פטריות,

 מכלי השמנת ואת החלב. 2את  להוסיף להנ"ל

 להרתיח הכל יחד.

 : ניתן לפזר גבינה צהובה מלמעלה.לבחירה

 בתאבון! 


