בס"ד


"לחמניות" לפסח

רכיבים (כמובן אפשר להכפיל ולשלש...):

 ½ כוס שמן 

1 כוס מים 

קצת מלח

2 כוסות קמח מצה

4 ביצים 

אופן ההכנה:

מרתיחים את המים.

לאחר הרתיחה מכבים את האש ושופכים את השמן והמלח. 

שמים להרתחה שוב וכשרותח צריך לסגור את האש מיד. 

לאט לאט מוסיפים ומערבבים את הקמח מצה. 

כשמתקרר קצת, מכניסים את הביצים שתיים שתיים ומערבבים את הכל טוב טוב.

מורחים את התבנית בשמן ועם ידיים רטובות יוצרים מהעיסה כדורים (בערך בגודל כדור פינג-פונג ששיטחו לו צד אחד) במרחקים שווים.
לאפות בתנור בחום 1800  כחצי שעה. לבדוק שהתחתית של הלחמניות קצת שחומה ולהוציא מהתנור. אפשר לחצות את ה"לחמניות" ולמרוח באמצע.
