מלאווח פיצה
בתיאבון!!
למלאווח:
יחידת מלאווח תימני
לרוטב עגבניות:
רסק עגבניות חצי כפית
לא חובה! קצת אבקת שום
חצי כפית שמן זית
3 פעמים קצת מלח
פלפל שחור גרוס, לא חובה! לא מוסיף כל-כך לטעם!!
תוספות שרוצים- זיתים, פטריות, ביצה קשה...
לגבינה:
גבינת מוצרלה/צהובה מפוררת/גאודה.
אז איך מכינים?
ערבבו את מוצרי רוטב העגבניות.
שפכו את הרוטב על המלאווח ומרחו. (לא אמור להיות הרבה, לא להיבהל).
קפלו לחצי.
הדקו את הקצוות כמו סמבוסק. (אפשר במזלג).
העבירו לניר אפייה.
שימו בטוסטר למשך 15-20 דקות. (לפי הצורך)

