בס"ד
[bookmark: _GoBack]עוגה חום-לבן
טורט חום:
3/4 כוס קקאו
1/2 כוס סוכר 
1/2 כוס שמן
טורט לבן:
10 ביצים מופרדות
1.1/2 כוס סוכר
3/4 כוס שמן אגוזים
2 סוכר וניל
1 כוס ק. תפו"א מסונן
קרם שוקולד:
2 כפות קקאו
3/4 כוס סוכר 
1/4 כוס מים
50 גר' שוקולד מריר
1/3 כוס שמן אגוזים
2 חלמונים 
2 כפות קפה
2 כפות ליקר/יין
הוראות הכנה:
1. לבשל בסיר את חומרי הטורט החום ללא השמן.(אני מבשלת עם לא ברור איך אפשר בלי נוזלים.)
אחרי שהסוכר נמס לכבות את האש להוסיף שמן ולחכות לצנון מירבי.
2. להקציף חלבונים + כוס סוכר
3. להקציף חלמונים + 1/2 כוס סוכר, סוכר וניל ושמן
4. לאחד את הקצפות ולהוסיף קמח תפו"א מסונן.
5. לחלק את התערובות לשניים, ומחצית לערב עם חומרי הטורט החום.-(השוקולד מהסיר)
6. לצקת תחילה את התערובת החומה ומעליה הלבנה ולהכניס לתנור מחומם מראש למשך כשעה בחום בינוני.
7. שוקולד לצפוי: לבשל בסיר: סוכר, מים, קקאו ושוקולד לתערובת חלקה, לכבות את האש ולהוסיף שמן, חלמונים, קפה ויין, לצנן במקרר ל15 דק' ולמרוח על העוגה(לא כדאי על עוגה חמה.) 
בהצלחה רבה ולבריאות
פסח כשר ושמח!!
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