עוגת שכבות יפיפייה - מתאימה לאירועים 
המרכיבים
9 ביצים 
2.5 כוסות סוכר 
1 כוס מים
1 כף שוקו
1 סוכר וניל
1 אבקת אפיה
3/4  כוס שמן
3 כוסות קמח
הוראות הכנה
להקציף: 9 חלבונים אחרי שזה מוקצף לאט לאט להוסיף 2.5 כוסות סוכר להנמיך את המהירות 
להוסיף את יתר המרכיבים  ולערבב במקסר.
וכשזה מעורבב לחלק את הבלילה ל3  חלקים וכל חלק לשים בתבנית ענקית עם נייר אפיה ולאפות בערך רבע שעה.
בין שכבה לשכה לאחר האפיה שמים קרם 
לקרם: להמיס בסיר:
300 גרם שוקולד מריר.
3/4 כוס מים
 200 גרם אבקת נוגט
 1/4כוס סוכר
 1 מרגרינה
 2 ביצים
 2 כפות קפה
 ולערבב חזק!
להשים בין שכבר לשכבה.
אח"כ בציפוי האחרון להשים ככל העולה על ליבכם כמובן לא חייבים בדיוק אפשר לשנות את החומרים  וכתבי מספר דברים נחמדים. [קורקנט שקד מולבן שוקולד מגורד פקאן גרוס קוקוס].
הוראות הכנה.
מפזרים באלכסון לוקחים חוט תפירה, ושמים באלכסון ואז מפזרים קורקנט עד הגבול של החוט ואז מזיזים עוד קצת את החוט באותו כיוון באלכסון ומפזרים שקד מולבן ואז שוב מזיזים ושמים שוקולד מגורד ושוב מזיזים ושמים פקאן גרוס ושוב מזיזים ושמים קוקוס וחוזרים על זה עד הסוף! 
                                                                                                     בתאבון! 



