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לפירורים:
200 גרם חמאה
2 כוסות קמח
שקית א"א
ביצה
שקית סוכר וניל

לעבד במיקסר – לשטוח בתבנית A4, לאפות כ-15 דק' ב-180 מעלות.
לשים כמות יפה בתחתית כל כוסית.
לזלף מעל ריבת חלב בשכבה דקה.

לקרם גבינה:
500 מ"ל שמנת מתוקה להקצפה
500 גרם גבינה לבנה 5%
כוס סוכר
2 שקיקי סוכר וניל

להקציף בזהירות הכל חוץ מגבינה, לקפל לבפנים את הגבינה, לזלף בצנטר כוכב גדול.
יוצא בערך 35 כוסיות יפות.
בהצלחה!!
