בס״ד 

עוגת גבינה

מקציפים: 6 חלבונים
1 כוס סוכר
1 סוכר וניל
מוסיפים: 6 חלמונים
2 כפות שמן 
½1 כוסות קמח
½ שקית אבקת אפיה
מערבבים לבלילה חלקה
חצי מהכמות (אפשר פחות- אם אוהבים תחתית דקה) שמים בתבנית עגולה או ב4 תבניות אינגליש-קייק ואופים ב180º למשך 15 דק׳
לבלילה שנותרה מוסיפים: 
4 גבינה לבנה (1 קילו)
1 ביצה
½1 כוס סוכר
שופכים על התחתית ואופים ב180º כ-50 דק׳
ציפוי: 2 שמנת חמוצה
2 סוכר וניל
4 כפיות סוכר 
מערבבים ומורחים על העוגה בעודה בתנור ומשאירים כ-10 דק׳
ישנו מתכון נוסף לציפוי כאן
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