בס"ד

עוגת דבש

[bookmark: _GoBack]החומרים:
10 ביצים
4\3  כוס שמן
1 כוס דבש איכותי
1 כוס קפה- 3 כפיות גדושות למהול בכוס מים חמים
1 כפית ציפורן טחונה
1 כפית סודה לשתיה
3.5 כוסות קמח
2.5 כוסות סוכר
1 א"א

אופן ההכנה:
מקציפים את החלבונים.
בקערה נוספת מערבבים את השמן, דבש והקפה, ואח"כ מוסיפים את החלמונים.
מוסיפים את החומרים היבשים באיטיות (לשמור שלא יהיה גושים.) כשהעיסה חלקה מוסיפים את הקצץ בתנועת קיפול.
אופים בחום בינוני ל-45 דקות. נועצים בקיסם ובודקים אם הוא יבש.


