עוגת סניקרס- מתאימה לחיתוכיות
(מאת צנונית- פרוג בהגשת ה. בקר)
שכבה א'
2 וחצי כוסות קמח
2 סוכר וניל
1/2 כוס סוכר
1/3 כוס שמן
1/4 מרגרינה
1/4 כוס מים

לעבד לבצק (בכף או ביד), לשטוח בתבנית ח"פ ענקית/תבנית תנור ולאפות כרבע שעה- עד שהקצוות מעט משחימות (ממש מעט)

שכבה ב'- באותה קערה של הבצק, בלי לשטוף חלילה:
1 כוס סוכר
3/4 כוס דבש
2 ביצים
1/4 כוס ריצ'
1 כוס ח. בטנים
לערבב בכף, לשפוך על הבצק ולאפות 30 דק' 180

שכבה ג'- גנאש
להמיס 3/4 כוס ריץ' עם 2 חב' שוקולד מריר ולשפוך על העוגה אחרי שמתקררת.

בתאבון!
