עוגת קסטה ללא אפיה
לעוגה:
1 ק"ג ביסקויט קסטה (לא פתיבר)
2 כוסות מים
1.5 כוסות סוכר
8 סוכר וניל
3 ביצים
1 כוס מים
3/4 כוס קמח
1.5 מרגרינה
לציפוי:
1/2 כוס מים
2 כפות קקאו
2 סוכר וניל
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2 כפות קפה נמס (לא גדושות)
1/2 מרגרינה
תהליך ההכנה:
לבשל בסיר 2 כוסות מים, סוכר וסוכר וניל
לטחון בבלנדר ביצים, 1 כוס מים וקמח
לאחד את 2 התערובות הנ"ל בסיר ולבשל על אש נמוכה/בינונית עד לרתיחה.
לכבות את האש ולהוסיף את המרגרינה. 
(אם נוצרו גושים ניתן לטחון שוב במקל בלנדר)
לשטוח בתבנית תנור שכבה אחת של ביסקויטים, לצקת חצי מהקרם.
לסדר שכבה שניה של ביסקויטים ומעליה את הקרם הנותר. 
לסדר שכבה שלישית של ביסקוויטים
להכין את הציפוי:
לבשל את כל החומרים חוץ מהמרגרינה, לאחר הרתיחה לכבות את האש ולהוסיף מרגרינה
לצקת את הציפוי מעל העוגה
