עוגת קפה 3 קומות
חומרים לשכבה א' -
6 ביצים
4 כפות סוכר
3 כפות שוקולית
1 כף קפה נמס
חצי כפית אבקת אפיה
3 כפות גדושות קמח
1 כף תמצית וניל
6 כפות שמן

להקציף חלבונים עם סוכר בהדרגה
[bookmark: _GoBack]לערבב בנפרד היטב את החלמונים, שוקולית, קפה, אבקת אפייה, קמח, תמצית וניל, ושמן
ואחר כך לחבר שתי התערובות בתנועות קיפול
ולתנור בחום 180 מעלות עד שהקיסם נקי.

חומרים לשכבה ב' - 
1 שמנת מתוקה או ריצ'
5\4 כוס חלב (או חלב סויה לפרווה)
1 שקית פודינג וניל
1 כף קפה נמס

להקציף הקצפת עם החלב בהדרגה, להוסיף הפודינג, סוכר וניל וקפה נמס
למרוח על העוגה כשהיא קרה.
להכניס למקרר.

חומרים לשכבה ג' - 
1 שמנת מתוקה או ריצ'
200 גרם שוקולד מריר

לחמם בסיר את השמנת המתוקה ולהוסיף את השוקולד עד להמסה
לחכות שהשוקולד יתקרר ואז למרוח על העוגה.
בתאבון!
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