עוגת קרמבו דיין                     
קערה 1:

	החומר
	כמות 

רגילה
	תבנית

 גדולה מאוד
	הערות

	קמח
	4 כוסות
	6 כוסות
	לשטוח 3/4 מהכמות. 
1/4 להקפיא.

	א.אפיה
	1
	+סודה לשתיה
	

	שמן
	1+ 1/4
	2 (קצת פחות)
	

	סוכר
	1/2
	3/4
	

	חלמונים
	4
	6-7
	

	מיץ לימון
	מעט
	+קליפה מגוררת
	

	מיץ תפוזים
	עד שהבצק נהיה חלק
	
	


קערה 2: מילוי
	החומר
	כמות 

רגילה
	תבנית

 גדולה
	הערות

	חלבונים
	4
	6-7
	להקציף לקצף יציב.
לשטוח על העוגה 


	סוכר
	1/2
	3/4
	

	אגוזים טחונים
	50 ג'
	75 ג'
	

	סוכר וניל
	3
	5
	


	שוקולד לציפוי

	4 כפות סוכר
3 כפות מים

3 כפות קקאו

3 כפות שמן

50 ג' שוקולד
	להמיס בסיר.
	לאחר שהעוגה מוכנה לטפטף עליה לכל אורכה ורוחבה.
לאחר שמתקרר , לחתוך לקוביות. ניתן לאכסן במקרר.

	
	
	


	הוראות הכנה !!!

	למרוח ריבה על הבצק. כל סוג שהוא. מעליה לצקת את המילוי. לגרר מעליו את הבצק שקפא. לאפות בחום בינוני עד להשחמה. בסיום לצקת זילופי שוקולד כנ"ל.


