
 של ה. בקר מפרוג -מרשים, קל להכנה והעיקר.....טעים! 

 

 

 פטיפור שוקולל נוגט ממולר בגליליוש רגויים

 

 מה נצטרך?

שבניש רצבעוש, רפשר גם קצרה יושר ]כמו שהכנש עם ההלפס 

 [2/1ולחשוך כל גליליש ל 

 

 גרם שוקולל לבן רו חום 033

 כפוש רבקש נוגט 5

 כפוש שמן 0

 גליליוש ממולרוש בקרם רגויים

 גליליוש טחונוש + גליליוש למילוי 23

 מעט שוקולל בצבע נוגל לקישוט

 

 :הכנה

ממיסים בסיר שוקולל לבן רו חום עם שמן ורבקש נוגט. מוסיפים 

 גליליוש טחונוש.

 

 בלבל. 2/1ממלרים בשקעי הרצבעוש לגובה 

 

גליליש ברצבעוש קצרוש[. מכסים  2/1לוחפים פנימה גליליש ]רו 

בעול שוקולל. לוחפים שוב רש הגליליש עמוק יושר, ביהירוש בעירש 

 קיסם כלי שלר יציץ מלמעלה.

 

 

 שעה. 2/1מקפירים להשקשוש לפחוש 

 

 מחלצים מהשקעים.

 

מילפים פסים בשוקולל לבן על הכהה וכהה על הבהיר רם הכנש 

 משוקולל לבן.

 רני קישטשי בכפשור שוקולל מרובק ברבקש צבע יהב.

 

 

 

 יהו.

 ברמש קל להכנה. כך שהפעם ממש רין שירוצים.

 קלימה ....לעבולה.

שששפו בשוצרוש.....ובכלל רני מרול רוהבש כשמששפים  -וכמובן

  בשוצרוש ההלרכוש....
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