בס"ד
עוגיות פצפוצי אורז בחמאת בוטנים ושוקולד
250 גרם צימקאו
 (
מבשלים בסיר על  להבה נמוכה לקרם חלק.
)3/4 כוס דבש                        
1/4 1 כוסות חמאת בוטנים
2 כפות מים
שמים 6 כוסות אורז תפוח בקערה, שופכים את הקרם ומערבבים היטב. 
משטחים בתבנית בינונית (לא חד פעמית) ומיישרים מלמעלה בדחיסה. מקפיאים. 
 (
ממיסים בסיר קטן. 
)300 גרם שוקולד צ'יפס לבן
4-5 כפות חמאת בוטנים
ממיסים כמה קוביות שוקולד מריר בשקית צלייה.
אחרי שהשכבה החומה קפאה מורחים את הציפוי הבהיר, ומיד מזלפים פסי שוקולד 
ומקשקשים קצת כדי שיראה יפה. יש לעבוד במהירות כיוון שהציפוי מתקשה בשניות. 
מקפיאים שנית.
חותכים לריבועים. יפה לקרוץ צורות יפות בעזרת חותכני עוגיות. 
( לעשות זאת לפני שמקפיאים שנית.)
                                                                       בתיאבון!
