בס"ד
עוגות שמרים במלית גבינה
כמות: 4 פסים
[bookmark: OLE_LINK5][bookmark: OLE_LINK6][bookmark: OLE_LINK7]החומרים למלית:
3     קופסאות גבינה 
1     חמאה
½ 1 כוס סוכר 
2     ביצים
3     כפות קמח
3     סוכר וניל
החומרים לבצק:
½ 4 כוסות קמח
1     כף שמרים יבשים
1     כוס מים פושרים
¾    כוס סוכר
1     ביצה
½    מרגרינה רכה
¼    כוס שמן
מעט תמצית וניל
קורט מלח
 החומרים לפירורים (לבחירה):
1/8 מרגרינה רכה
¼   כוס קמח
¼   כוס סוכר


אופן ההכנה:
מלית:
1. להמיס את החמאה במחבת.
2. להוסיף את החמאה לגבינה, ולערבב עם יתר חומרי המלית.
3. לצקת לתבנית חפ"מ בינונית ולהקפיא לילה.
בצק:
4. ללוש את כל החומרים לבצק אחיד.
5. להניח להתפחה לילה במקרר.
6. לאחר ההתפחה – לרדד את הבצק ולחתוך ל-4 עלים.
7. לחתוך את מלית הגבינה ל-4 (לאורך) ולעטוף את פסי הגבינה בעלי הבצק.
8. להבריש בביצה.
פירורים:
9. ללוש את חומרי הפירורים ולפורר על העוגות.
10. לאפות עד להזהבה.





