בס"ד
לחמניות גבינה טעימות (מאוד () וקלות להכנה!-
מתאים כלחמנייה מושקעת לארוחה חלבית או סתם כך לארוחת ערב קלילה לצד ירקות חתוכים...

המצרכים:

· 200 גר' חמאה רכה

· 3.5 כוסות קמח (אפשר גם מלא או כוסמין אם רוצים)
· כפית אבקת אפייה
· גביע קוטג' (250 גר')
· גביע שמנת חמוצה (200 גר')
· 250 גר' גבינה מלוחה (בולגרית, צפתית או מלוחה רגילה)
· 2 ביצים
· 100 גר' גבינה צהובה מגוררת
· מעט מלח
· ביצה טרופה למריחה
· לגיוון ותוספת טעם ניתן להוסיף טבעות זיתים!! 
אופן ההכנה:

מכניסים את כל החומרים פרט לביצה הטרופה- לקערה ומערבבים עד לקבלת בצק אחיד. 
(אני שמתי 100 גר' חמאה במקום 200  ו-200 גר' גבינ"צ במקום 100)
טועמים, ואם הבצק אינו מלוח דיו- ניתן להוסיף לו מלח!


יוצרים כדורים בקוטר 3 ס"מ ומניחים במרחק מה זה מזה על תבנית מרופדת בנייר אפייה.

מורחים כל כדור בביצה טרופה. (ניתן לפזר שומשום מלמעלה)

אופים בחום של 180 מעלות כשלושים דקות או עד שהלחמניות זהובות.
בתאבון ולבריאות! (
