בס"ד
א מילכיגער קוגל  (א זיסער)
30 - 25  פארציעס (מנות)
פראדוקטן (מצרכים):

( 2 פעקלאך לאקשן פון 400 גרם.

( 24 גלעזער וואסער.

( 8 פושקעס  קעז 5% .

 ( 8 אייער.

( 1/2 1 גלעזער צוקער.

( 2 לעפאלאך צימרינג (קינמון).

( 2 פולע לעפאלאך זאלץ.

( 2 סוכר וניל.

( אויב מען וויל 1 גלאז ראז'ינקעס.

דער צוגרייטונג (אופן ההכנה):
(מען קאכט אויף אין אגרויסן טעפל 24 גלעזער וואסער.

( ווען די וואסער קאכט לייגט מען אריין די לאקשן, מען מישט עס א פאר מאל, ווען עס קאכט נאכאמאל פארלעשט מען דעם גרויסן פלאם, און מען לאזט עס אויף אקליין פלאם 10 מינוט, אפגעדעקטערהייט.

( לייגן א זייער (מסננת) אין שיסל און אין דעם אריין גיסן די לאקשן און עס אפוואשן מיט וואסער פון קראן, דאן לאזן אפרינען גוט די וואסער פון די לאקשן.

( דאן איבער לייגן די לאקשן אין א גרויסע מילכיגע שיסל, און צולייגן צו דעם אלע פראדוקטן (מצרכים), אלעס גוט אויסמישן.

( לייגן א נייר אפיה אין טאוואלע (תבנית) עס אויסשמירן מיט מרגרין אדער שמן , אריין גיסן די פארמישונג און עס אויסשפרייטן.

( אנווארימען דער אויוון - און עס לייגן באקן אויף  180  מעלות  אויף 1/4 1 - 1 שעה.

גוט צום פארפרירן!
* דערלאנגען קאלט אדער ווארים. 

